
   �SUPPEN & VORSPEISEN

Creme von Pfifferlingen  9
 Serranoschinken- Canapee

Andalusische Fischsuppe  9
 Knoblauch & Curry, Knoblauchbrötchen

Pfannenbrot mit Sesam & Parmesan 8
 Knoblauchcreme, Pfifferlingssalat

Gebratener Hirtenkäse  13
 mit Knoblauch & Chili in Olivenöl
 Lauchzwiebel, Oliven &  Tomaten, Pfannenbrot

Garnelenpfanne  14
 kleine Garnelen im Töpfchen
 mit Knoblauch & Chili in Olivenöl
 Lauchzwiebel, Oliven & Tomaten, Pfannenbrot

  VEGETARISCH

Semmelknödel  21
 mit frischen Pfifferlingen in Rahm
 Salatteller

  STEAKS
  
Rumpsteak
 Black Angus Rind, Uruguay
   ca. 200 Gramm   29
   ca. 300 Gramm   39

Rinderfiletsteak
 Black Angus Rind, Uruguay
   ca. 200 Gramm   41
   ca. 300 Gramm   54

  Zu allen Steaks reichen wir:

  Pfeffersauce, Kräuterbutter
  Kartoffelstampf & Salatteller  

(Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht)

   �HAUPTGÄNGE

Zürcher Geschnetzeltes  27
 von Rind & Kalb
 mit Champignons in Rahm
 Kroketten, Salatteller

Wiener Schnitzel  27
 aus dem Kalbsrücken
 Preißelbeeren, Kartoffelstampf, Salatteller

 plus Champignons in Rahmsauce zzgl. 5

Gebratenes Lachsfilet  28
 an Zitronenspaghetti
 Parmesan, Kirschtomaten, Tomatensauce

Rosa Lammrücken  33
 in Rosmarin gebraten
 Honig- Knoblauchsauce
 gedrückte Parmesankartoffeln, Bohnen

Gebratenes Hirschfilet  39
 frische Pfifferlinge mit Speck & Zwiebeln
 Mandelbroccoli, Kartoffelstampf

  DESSERT

Unsere Eissorten von „Mövenpick“ Kugel   2,50    
 Vanille, Schokolade
 Haselnuss, Erdbeere
 mit Sahne & Waffel

kleine Bayrisch Creme  6
 mit Erdbeeren

Geschnetzeltes von Rind & Kalb im Menü 37
 mit Birne & Champignons Einzelpreis 27
 in Estragonsauce
 Kroketten, buntes Gemüse

Tournedos aus dem Rinderfilet im Menü 39
 Rindermedaillons  Einzelpreis 29
 an einer „Gourmetsauce“ mit Kapern & Sardellen
 Kroketten, Salatteller

Rumpsteak Strindberg  im Menü 39
 in der Senf- Zwiebel- Eihülle Einzelpreis 29
 Pfeffersauce, grüne Bohnen
 Bratkartoffeln

Geschmortes Rinderbäckchen im Menü 38
 Portweinsauce  Einzelpreis 28
 Apfelrotkohl, Kartoffelklöße

Rehgulasch aus heimischen Wäldern im Menü 35
 unter der Kartoffelkruste Einzelpreis 25
 Apfelrotkohl

Schweinemedaillons „Ferdinand“ im Menü 36
 an einer Paprika- Pfeffersauce Einzelpreis 26
 Kroketten, Salatteller

Halbe Ente  im Menü 39
 Orangensauce, Preißelbeerapfel Einzelpreis 29
 Apfelrotkohl, Kartoffelklöße

Gefülltes Rinderfilet  im Menü 55
 mit Ziegenkäse im Baconmantel Einzelpreis 45
 an Mangosauce
 Blattspinat, Kartoffelgratin

Carpaccio aus dem Rinderfilet 16
 Parmesan, Rucola, Kirschtomaten
 Pfannenbrotstreifen

+ extra Champignons in Rahm zzgl. 5 �
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