
  DESSERT €

Affogato  5
 heißer Espresso auf Vanilleeis
 mit einer Sahnehaube
 little ice coffee

Bayrisch Creme  7
 Erdbeeren
 bavaria cream, strawberry

Tiramisu  7
 Mascarponecreme mit Kaffee & Amaretto
 Kekse | Beeren | Kakao
 tira misu

Creme brulee  8
 von dunkler Schokolade gekocht
 Himbeersauce, Haselnusseis
 creme brulee, hazelnut ice ream

 

  VORSPEISEN €

Bruschetta  8
 Olivenbaguette | Ochsenherztomate
 Knoblauch | Rucola | Mozzarella | Salbeibutter
 bruschetta | tomato | mozzarella

Gegrillter Schafskäse 9
 Olive | Kirschtomate | Lauchzwiebel
 Knoblauch- Olivenöl | Pfannenbrot
 sheep cheese | olives | tomato | leek | garlic oil
 pan fried bread

Carpaccio aus dem Rinderfilet 14
 mit Knoblauch & Zitrone mariniert
 Trüffelcreme | Kirschtomate | Rucola
 Grana Padano | Pfannenbrot
 beef carpaccio | garlic | lemon | truffle
 parmesan | pan fried bread | cherry tomato

  Gemischte Vorspeisenplatte 
  ab 2 Personen p.P. 15
  „nach Art des Hauses“
  Erdbeer- Rhabarbermarmelade mit Pfeffer
  Pfannenbrot
  mixed starter

Pfifferlingsrührei  13
 Graubrot | Schnittlauch
 gegrillter Lammspieß
 scrambled egg with chanterelles | bread | lamb

Gebratener Oktopus  14
 Cous Cous | Chili | Melone
 oktopus | cous cous | pepper | melon

  SUPPEN

Pfifferlingssüppchen 8
 unter der Blätterteighaube
 Malzbier | Lauchzwiebel
 chanterelles soup | malt beer | leek

Parmesancreme  8
 Panchetta | Erdbeere
 parmesan soup | bacon | strawberry

Safran- Fischbrühe  9
 Garnele | Lachs | Tomate | Lauchzwiebel
 Dill | Muschel
 clear fish soup

  STEAKS €

Rumpsteak
 Black Angus Rind, Uruguay

 rumpsteak  ca. 200 Gramm   25
   ca. 300 Gramm   32

Rib eye Steak
 Black Angus Rind, Argentinien

 rib eye steak   ca. 350 Gramm   37

Rinderfiletsteak
 Black Angus Rind, Uruguay

 beef tenderloin  ca. 200 Gramm   36
   ca. 300 Gramm   48

PLUS Grillgemüse Upgrade + 6
 saftig geschmortes Wokgemüse aus der Pfanne
 extra vegetables

PLUS  Surf ‘N‘Turf Upgrade + 9
 3 Garnelenschwänze
 in Knoblauchbutter gebraten
 extra prawn „surf ‘n‘turf “, garlic butter

  Zu allen Steaks reichen wir:
  Pfeffersauce | Kräuterbutter
  Kartoffelstampf | Salatteller
  pepper sauce| herbs butter | mashed potato | side salad

(Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht)

  PASTA & VEGETARISCH

Hausgemachte Kartoffelgnocchi 13
 Gorgonzolasauce | Champignon
 Kirschtomate |  Babyspinat | Parmesan
 gnocchi | gorgonzola sauce | mushroom | tomato
 spinach | parmesan

Semmelknödel  14 
 Pfifferlinge in Sahnesauce
 bread dumpling | chanterelles in cream

Rhodes Bowl  14
 Cous Cous | Mango | Linse | Edame
 Champignons |  Babyspinat | Falaffel 
 bowl

PLUS kleine Garnelen am Spieß + 6
 Garnelenspieß zur Bowl
 little prawns

  HAUPTGÄNGE €

Original Wiener Schnitzel 23
 aus dem Kalbsrücken, hauchdünn plattiert
 Preißelbeeren | Gurken- Schmandsalat
 Kartoffelstampf
 vinnese schnitzel | cranberry | mashed potato
 cucumber salad

Gebratene Milchkalbsleber 24
„Himmel & Erde“
 mit geschmorten Zwiebeln
 Calvados- Sahnesauce
 Apfelkompott | Kartoffelpüree
 veal liver | onion | apple compote |  potato puree

Gebratene Forellenfilets 25
 Sahnemeerrettich
 Spitzkohl | Aprikosengnocchi
 trout | horse raddish | pointed cabbage | gnocchi

Geschmorte Rinderbäckchen 26
 Pflaumensauce
 Rote Beete | Semmelknödel
 beef cheeks | plum sauce | beet root | bread dumpling

Hirschkalbsschnitzel 29
 aus dem Rücken geschnitten
 Pfifferlingssauce | Blaubeeren
 Kartoffelkroketten | Salatteller
 escalope of deer | chanterelles sauce
 croquettes | side salad

Rosa gebratener Lammrücken 30
 unter einer Brioche- Ziegenkäsekruste
 Balsamicosauce
 Ratatouille | Kartoffelgratin
 back of lamb with goat‘s cheese crust
 balsamicosauce | ratatouille | potato gratin

Beilagensalat  5
 kleiner, gemischter Salat
 Hausdressing
 side salad

rare
innen fast roh,
dünne Kruste

medium
innen saftig,
aussen kross

well done
nicht mehr rosa

im Kern
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