Vorspeken

Gebratener Ziegenl«'ﬁse
mil einer Gr‘onotopfe|— Honigmorinode

Karbis- Kartoffelrésti, Blattsalate

kandierte Nisse & Feigen

9OOtIS oheese, honey, pomegronote, pump|<in— POtOtO résti, SG'Od, ﬁg

Corpoccio aus dem Rinderfilet
mariniert mit Zitrone & Olivendl
Rucola, Kirschtomaten, Parmesan

dazu ein Pfannenbrot

beef COI"POCCIO, I"UCOlO, cherry tomoto, pormeson, breod

Gemischte \/orspeisenp|otte
ab 2 Personen
noch Ar‘t des HOUSGS
Rhobor‘ber‘— Er‘dbeer‘mor‘me|ode mlt P]CelcFer‘
Pfannenbrot

mixed starter

Preis pro Person € 15,50

Fr‘ego|o Sarda nach Risotto Art
ger‘éstete italienische Nudelballchen
mit Buttermilch & Karbis gekocht

dOZU eine gebr‘otene Jokobsmusche|

roasted noodles like risotto, buttermik, pump|<in, sco||op

Gebratener Oktopus ,,Ando|uz”
mit Kartoffeln & Oliven in Knoblauchsl

Hummus (Kicher‘er‘bsencr‘eme), Limettenmojonése

octopus, pototo, olives, 9or‘|ic ol, hummus, lemon moyonoise

SUPPGH

Karbis- Kokossuppe
mit Chili & Ingwer gekocht

Kirbiskerne & -6, Croutons, Lammkotelett

pumpkin SOUP, C|'10P Of |0mb

Franzésische Fischsuppe

unser Klassiker

Rouille- Brot
fish soup, 90r|ic bread

Consommé von der Tomate
mit Basilikumravioli, Concasse

& Gemusestreifen

consomme of tomato, basi ravioli, concasse, vegetob|es slices

9,90

13,90

13,90

+,50

8,90

8,90

9,90

Steakkarte €

Wie mégen Sie Thr Steak?

~rare- (dt. b|qu), innen noch fast roh, mit dinner Kruste
-medium- (dt. roso), innen soﬁig, aullen kross

~well done- (dt. durchgebroten), nicht mehr rosa im Kern

Rumpsteak vom uruguayischen Black Angus Rind
aus dem Roastbeef geschnitten ca. 260 Gramm 26,90
ca. 100 Gramm 39,90

|<er*nig im Biss

r‘umpstedk

Rib eye Steak vom orgentinischen Black Angus Rind
aus der Hochr‘ippe geschnitten ca. 350 Gramm 36,90

das Steak mit dem Fettouge
rib eye steak

Rinderfiletsteak vom ur‘uguoischen Black Angus Rind
bestes StUCk aus c]er‘ Lende cda. QOO Gr‘omm QQ,QO

butter‘zor‘t OU‘F der‘ Zunge ca. 300 Gromm 39,90

beef tenderloin

(Die Gewichtsongqbe bezieht sich auf das Rohgewicht)

/u unseren Steaks reichen wir:

PfefFersouce & Kr*éuterbutter

sowie |<(Jr‘JEo]cFe|sJE<1mp]c & einen Salatteller
pepper‘ sauce, her‘bs butter‘, moshed POtOtO, Side SOlOd

+ extra 9ebr‘otene /wiebeln & Chompignons 5,00

braised onion & mushrooms

Pasta, Salat & Co.

Bei|ogenso|ot 450

kleiner gemischter‘ Salat
||Jd'.|e SGlOd Wlth cheep cheese

Housgemochte Karbisravioli 14 Q0
dur‘ch Mohnbutter‘ gezogen,

TropeozwiebeL Kirschtomate & Parmesan

pumpkin ravioli poppyseed butter, leek, cherrytomoto, parmesan

Arranchinies & Troupes Camembert 16,00
9eboc|<enes Risottoballchen
& gegri||ter Camembert, KGPbisgemGse

an einem Pﬁr‘sichchutney

risotto bal, gri"ed camembert, cpumpkin, peoch chutney

Getruffelte KartoffelkloBe 16,50
mit Apfe| in einer Steinpﬂz—

CGlVGdOSSOUCG, RUCO'O— Por‘mesanhoube

Pototo trufle dump|in9, opp|e— Por‘cini sauce, parmesan

Houptgénge €

Gesohmor‘te & 9eboc|<ene KO'bSI"iPPCheﬂ 2',50
an einer Morche|souce

B|ottspinot, Petersilien- Polentacreme

ribs of ved, morel sauce, spinoch, po|entc1

Origino| Wiener Schnitzel 22,90

aus dem Kalbsricken 9eschnitten

mit Preiselbeeren & Wiener Garnitur

KOPtOﬂ’élStOmP‘E GUPI(GH— SChmOﬂdSOlOt

viennese schnitzeL cr“onber“r“y, moshed POtOtO, cucumber‘ SOlOd

Braten aus der Rinderschulter ,Linchen® 23,90
in Rotwein mit GemuUse geschmor‘t

Apfelrotkohl, KartoffelkloBe

POGSt beef Ped wine sauce, Ped cobboge, POtdtO dumphng

Pannfisch vom Kabeljau 24,00
Dijoner‘ Senfsauce, ger‘ésteter‘ Spec|<

Bratkartoffeln, Salatteller

breoded COd ﬁSh, mustord sauce, bOCOh, POOSt POtdtO, side SOlOd

Gebratene Milchkalbsleber 2%,00

mit Apfe| in einer Steinpﬂz— Calvadossauce

Erbsen in Rahm, ger‘&ucher"tes Kor*tofFe|p£]r‘ee

vedl liver, apple in porcini sauce, reas, smoked potato puree
PP P P P

Halbe Landente aus dem heilen Rohr 2,90
PPeiBelbeerOPF@l, Lebl(UChenSOUCG

Apfelrotkohl, KartoffelkloBe
half duck, opp|e, red cobboge, pototo dumphng

Junger Lammricken 28,90

unter der Krauterkruste
Balsamico- Zwiebelsauce

Tomaten- Bohnenrogout, lackierte Dri”inge

bOCI< O]C |omb, herbs CI"CICI(lihg, bc1|somico sauce, bedns in Jtomdto, POtdtO

Rehricken am Stlck gebroten 31,90

PﬂOUI’T\GﬂSOUCG mlt Speckpﬂoume

Rosenkohl, karamellisierte Maronen

bdck Of deer, |o|um sauce, bGCOh p|um, SPI"OUtS, sweet chestnuts

Desser“t

Afageto 190
Vanileeis & heiBer Espresso

mit Sahnehaube

[ttle ice coffee

Creme bru|ee 6,90
obgeﬂommte \/oni"ecr‘eme

mit Bihler Zwetschen

creme br“u|ee, zoeschen

Parfait vom Hokkaido- Kuirbis 6,90
mit Kernen & Kiirbisdl

hei3e Pernod- Kirschen
POI"ﬁ]it Of pumpkin, hOt cher‘r‘ys
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