Vorspeken €

Gebratener Ziegeni«'ﬁse 9,90

mit Honig & Gr‘onotopfei mariniert

Feigenspoiten, V\/oinussker‘ne & RUCOiO

900{:‘5 cneese, iwoney, pomegr‘onote, ﬁg, woinut, I"UCOiCI

Gebratenes Lachsfilet 13,50

im Zucchinimantel an Wosobip&ree

Forellenkaviar, 9ed6rrte /itrone

salmon, zuechini, horseraddish poi:oi:o puree, caviar

Cor‘Poccio aus dem Rinderfilet 13,90

mariniert mit Zitrone & Olivendl
Rucola, Kirschtomaten, Parmesan

dazu ein Pfannenbrot

beei: COPPOCCiO, r‘UCOiO, ciwer“r“y tomoto, Parmeson, breod

Gemischte \/orspeisenpioi:i:e
ab 2 Personen

BUT‘PGJCO, CGPPGCCiO, Gor‘neien

Anti Pasti, 9eboci<ene Cnompignons, Bruschetta
Rhabarber- Frdbeermarmelade mit Pleffer

Pi:onnenbr*ot

mixed starter

Preis pro Person € 15,60

Gebrotener Oi(tOPUS mlt Gorneien iLi',5O

in Knoblauch- Tomatensl gebr‘oten

Erbsencreme, Tomatenwiirfel, Cniiidip

octopus, prawn, goriic tomdto o, peacream, ciwiiidip

Pﬁﬂ:eriingsrisotto 1490

mit einer Knusprigen Lommproiine (rosa)
Gbergossen mit Rosmarin- Knoblauchbutter

Aubergine & /ucchini

chanterele risotto, lamb, 9c1r‘|icbutter, oubergine, zucchini

Suppen

Rahm von ger‘éucnerter‘ Popr‘ii«] 1,90

Gor‘neiencor‘poccio an i\/ieione

POPI"ii(G SOUP, PI"OWh, meion

Franzésische Fiscnsuppe 8,90
unser Klassiker

dOZU eine Knobioucnsci\necke

fish soup, 90r|ic bread

Consommé vom Rind 9,90

mit Gem(iseperien, Fierstich & KlsBchen

consomme Oi: beeif vegetobies, royoie, ciumpiing

Steakkarte €

Wie mégen Sie Thr Stedk?

~rare- (dt. biau), innen noch fast roh, mit dinner Kruste
-medium- (dt. roso), innen soi:tig, aulen kross

~well done- (dt. durcngebroten), nicht mehr rosa im Kern

Rumpsteok vom uruguoyisci‘\en Black Angus Rind
aus dem Roastbeef 9escnnitten ca. 200 Gramm 23,50
i<ernig im Biss ca. 300 Gramm

29,90

r‘umpsteqk

Rib eye Steak vom or‘gentiniscnen Black Angus Rind
aus der Hocnr‘ippe 9escnnitten ca. 300 Gramm 32,90

das Steak mit dem Fettouge
rib eye steak

Rinderfiletsteak vom uruguoiscnen Black Angus Rind
bestes Stick aus der Lende  ca. 200 Gramm 29,90

butter‘zort oui" der Zunge ca. 300 Gromm SQ,QO

beef tenderloin

(Die Gewicntsongobe bezieht sich auf das Rongewici\t)

/u unseren Steaks reichen wir:

P]ceﬂ:er‘souce & Kr‘éuter‘butter‘

sowie Kor‘toffeistompf & einen Salatteller
Pepper sauce, i\er‘bs i)utter‘, mosiied POtOtO, side SGiOd

+ extra gebr‘otene /wiebeln & Cnompignons b,-

braised onion & mushrooms

Pasta & Salat

Beiiogensoiot +,50

kleiner 9emiscnter‘ Salat

fttle solad with cheep cheese

Kortoﬁeignoccni Mattia® 1450
housgemochte Kortoﬁelgnocchi

in einer 9etr*(ii‘ie|ten Schinken- Sahnesauce

Bobyspinot, Kirschtomaten, Parmesan

9noccni, ham, triffle cream, spinocn, ci\er‘r‘r‘ytomoto, parmesan

Casar Salad 16,50
Rémersalat mit Cnompignons, Popr‘ii«]

& Kir‘scntomoten, Pormesondressing, CPOUtOﬂS

9ebr‘0tenes Héhnchen vom Geii(igeinolc Bomeke

caesar salad, mushroom, paprika, cherrytomoto, parmesan, chicken

Linguine Agiio E Olio 16,90
Bandnudeln mit Knoblauch & Olivendl

feiner Popr‘iko & Petersilie, Parmesan

9ebr‘otene Gor‘neienscnwdnze

Houptgange

Tr‘oupes Camembert
in Pankomehl ponier‘t & gebocken
mit Preiselbeeren an Anti Pasti Gemise

gebockene Kortoﬁein mlt SOUI" Cr‘eme

boi<ed comembert, cronberry, onti POSJ[.i, POtOtO, sSour cream

Jomboioyo
Garnelen & Geﬂﬂgeinof Bomekes Hahnchen
mit GemUse in einer Kokos- Cur‘r‘ysouce

Reis, Chili, gebockene Ananas

chicken & prawn in curry sauce, rice, chili, ananas

Or‘iginoi Wiener Schnitzel
mit Preiselbeeren & Wiener Garnitur

Kor‘toﬂ:eistompf, Guri<en— Scnmon(isoiot

viennese SCi’\nitZQi, cr‘onber‘r‘y, mosneci POtOtO, cucumber‘ SGiOd

Goldmakrelenfilet

an einem Fenchelrisotto

Pernodschaum, Minigem(ise

mackerel, fennel risotto, pernod sauce, mini vegetobies

Gebratene Kalbsleber ,Berliner Art*

mit gescnmor‘ten /wiebeln & Apfeiscneiben
Frbsen in Rahm, Kor‘toﬂ:eip(iree

ved liver, onion, oppie, poi',oi',o puree, peas in cream

America Short Ribs
soldtig gescnmor‘te Rinder- Querrippe

Linsengem(ise, Kortoffeistompf

short ribs, lentils, mashed pototo

Rosa Lammricken
unter der Krauterkruste
Balsamico- Zwiebelsauce

Tomaten- Bonnenr‘ogout, lackierte Driiiinge

bGCi( Oi: iomi), ner‘bs croci<|in9, boisomico sauce, beons in tomoto, POtOtO

Rehricken am Stuck 9ebroi:en
unter der HaselnuBkruste

Plaumensauce, Zucchini

Piii:er‘iings— Kor‘toﬂ:eigr‘éscntli

i)GCi( Oi: deer, i\azeinut cmci<|in9, pium sauce, zucciwini, r‘oosted POtOtO

Portion Pﬁicier‘iinge & Cnompignons in Rahm

chantereles & white mushroom in cream

€0-

16,00

22,50

22,90

2%,00

2%,00

2,00

28,90

3%,00

DGSSGF‘JC

/\fogoto
Vanilleeis & heifer Espresso

mit Sahnehaube

[ttle ice coffee

Kartoffeleis

HaselnuBeis & Vanilleeis

in Amarettostreuseln ponier‘t

Amor‘etto, Sonnenoube

vanila & hazelnut ice cream breaded in amaretti, amaretto, cream

MOUSSG von neiier & duni<|er SCi’]Oi(OiOde

FPUCi’]tSGUCe, /\pfeiw(irfei & Crumbie

mousse au ciwocoiote, fr‘uii: sauce, appie, cr‘umbie

+,90

6,90

0,90
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